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ENTREES

Salade de blé 21O

- PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

ey + salade
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/ LAITAGES

Edam

—— DESSERTS —

Maestro chocolat
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MERCREDI

23/09

4 h

Betteraves B0
vinaigrette citron vert,

4 romage blanc,
"% ciboulettﬁ‘ﬂ
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JEUDI VENDREDI
24/09 )ND 25/09 h

Salade de tomates

PRODUIT
DE SAISON

— PLATS &
AC'COMPAGNEMENTS
Emincé de poulet

Crogue tout fromage i% rancais champignons

et creme

Légumes du potager
—Caroites T IER aises,

Salade verte croutons

PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

Escalope viennoise

Riz B0

courgettes

Camembert a couper
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LAITAGES

FILIERE
MARINE

ENGAGEE

Petit moulé
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—— DESSERTS

Farte aux pomim
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DESSERTS

5 Fruit
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LA CULINAIRE
DES PAYS DE L'ADOUR

PARTAGE

*Dété de campagne*
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Semoule BT

LAITAGES

Yaourt aromatisé
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DESSERTS

Compote de pomme

PLATS & PLATS &
CCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
Poisson sauce a lorange Roti de dinde
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Chou fleur B10O et

ymme de terre
LAITAGES

Po g
*
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Vache picon
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—  DESSERTS —

Fruit
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Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten, sésame, céleri et moutarde.
En cas d'allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la
- ) , L L S ) ; :

Individualisé » soit mis en place.

%s\ Viande Bovine
\/ Francaise (VBF) |

Haute valeur
environnement
ale

Tl

LEGENDE

* . plat avec viande porcine

Porc francais

CERTIFICATION ¥
ENVIRONNEMENTALE

NIVEAU 2

. Certification
~environnementale
niveau 2

AL

Origine
France

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.



