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DESSERTS DESSERTS DESSERTS DESSERTS DESSERTS

Salade de maïs

14/09 15/09 16/09 17/09 18/09

Viande Bovine 
Française (VBF)

Origine
France

* : plat avec viande porcine  

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement  à partir de produits frais. 

5 composants 1 BIO se 38/2026

Certification 
environnementale 
niveau 2

Porc français

Concombre BIO
a la grecque

Rondelles de concombre, 
fromage blc, vinaigre

Tarte salée (ss viande)

Trilogie de légumes
Haricot verts, salsifis, carottes

Haute valeur 
environnement
ale 

Gaufre liégeoise

Petit louisPetit suisse aux fruits
Edam BIO

Fruit 

Salade de riz au thonCèleri BIO
rémoulade

cèleri râpé, mayonnaise 

Poulet rôti

Pommes noisette

Maestro vanille

Produit 
de saison

Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergènes suivants compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten, sésame, céleri et moutarde.

Individualisé » soit mis en place. 

Produit 
de saison

Compote pomme

Quenelles 
végétariennes

Courgettes BIO
provençale

Courgettes et légumes ratatouille

Yaourt sucré BIO

Émincé de volaille 
sauce marengo

Sauce aux carottes et tomates

Haricots beurre

PATES BOLOGNAISE 
ET /OU 

CARBONARA
Merci de communiquer 

votre choix et/ou le 
pourcentage


