e LA CULINAIRE
Z LE MENU DE LA SEMAINE i T

5 composanty ~ 1 BIO -se 41/2026

. LUNDI ™~ MenuNgelanien (MERCREDI N JEUDI ~ VENDREDT _

05/10 06/10 07/10 08/10 4 09/103\/

— ENTREES ENTREES | ENTREES ENTREES ENTREES

Tomates en Surimi mayonnaise Concombre B0 en
~alade 210 salade

PRODUIT
DE SAISON

PLATS & PLATS & PLATS & PLATS & PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS

Salade de pates 210 Carottes rapée % "

PRODUIT
DE SAISON

FILIERE

Paupiette de veau Tortelinni BIO Cordon bleu Filet de poulet o Fish and chips
, pomodoro e : )
Ratatouille mﬁ Pates Riz 210 Frites au four
ozzarella
L LAITAGES —— ———— LAITAGES LAITAGES LAITAGES —— LAITAGES —
Brie a couper Edam Petit Suisse aux Fruits Samos
- DESSERTS ——— —— DESSERTS DESSERTS DESSERTS —  DESSERTS —
L .Lompote pomme o
1| s pote b Yaourt aromatisé : , .
. 8 R fraise Fruit ueaTrcATon |8 Yaourt sucré
\ N\ Barre bretorge/ K . / \ / \ J

Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten, sésame, céleri et moutarde.

Encas d’abmllergibe alimentaire Qe votre gnfant, me,rci de revenir vers le servige dela LEG E NDE * . pIat avec viande porcine
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Individualisé » soit mis en place.

%s\ Viande Bovine
\/ Francaise (VBF)

Haute valeur Porc francais [HLULFNIIRT.
/ ENVIRONNEMENTALE

:lr;vironnement M NIVEAU 2 :

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.




