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Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant a: gluten, sésame, céleri et moutarde,
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement 3 partir de produits frais.



Nos amis les EPINARDS

Les épinards apportent:

Des caroténoides bons pour les yeux ,w/ﬁ..\,__
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Et enfin le fer
contenu dans les
épinards te
rendra fort
comme Popeye
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LEGENDE — Encadré violet en bas de la trame menu

Copier/coller Ie visuel et la Iégende associée au pictogramme @
Le visuel s’intégre a I'emplacement du rond et la Iégende ¢ droite
Se référer au guide pratique des pictogrammes pour les utiliser correctement
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