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Poulet roti . : . )
Palet végétarien Fish and chips Roti de dinde
Poélée estivale ) .
Haricots beurre Pdt, courgettes, brunoise légumes du Frites au four Riz=ziT ala tomate
soleil, tomate, basilic, beurre lié
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Gouda Petit Louis Yaourt aromatisé
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Compote 210 Pomme .
Fruit Créme chocolat \, Baiiane Moelleux fourré pomme
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Les plats uﬂovgmm dans _mm menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait {y compris lactose},

mollusque, crustacés, paisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten, sésame, céleri et moutarde.

* . plat avec viande porcine
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement 3 partir de produits

frais.



LEGENDE — Encadré violet en bas de la trame menu

Copier/coller le visuel et la légende associée au pictogramme
Le visuel s’intégre a Femplacement du rond et la légende & droite
Se référer au guide pratique des pictogrammes pour les utiliser correctement
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{ Label Rouge Dessert de ma mamie Agriculture Biologique Europe
: Appellation d’Origine Protégée (AOP)
Pache L] Dessert du potager ppellation d’Origine Protégée
W
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Indication Géographique Protégé (IGP)

Origine France 7
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Région Ultrapériphérique (RUP)
Soupe du chef

(Eufs Plein Air ( | Yaourt du chef

Label Rouge

® ) Tutti Frutti 7

Viande Bovine Volaille
Frangaise (VBF) Frangaise
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