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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement 3 partir de produits frais.




LE CELERI

En BRANCHE ou en BULBE,
tout se mange %3
danslecéleri! .

CRU ou CUIT, c'est
a vous de choisir !

lls apportent des fibres
bonnes pour la digestion
et ainsi previennent le
surpoids.

lls contiennent des vitamines A, 8, C et K
qui permettent de maintenir le corps
dans un bon état de santé général.
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LEGENDE — Encadré violet en bas de la trame menu
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Appellation d’Origine Protégée (AOP)

Dessert du potager

Appellation d’Origine Contrélée (AOC)
Fun Food

Indication Géographique Protégé (IGP)

Bleu Blanc Coeur

Plat végétarien

Soupe du chef

-

$

—_— r w.mmt Haute Valeur Environnementale {HVE)
o= N

/

_ Yaourt du chef =
P <4\
%M@ Label Rouge </ Le Porc Francais
| \
. Tutti Frutti _ g
R ] Aﬂiww.r Viande Bovine @ Volaille
/ J.miu..:n Frangaise (VBF) =< Frangaise

Py

/

—




