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Les _o_m,a proposés dans les menus mo:ﬁ susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait {y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant qc gluten, sésame, céleri et moutarde.
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. ) Salade de pommes ‘..,“._w . Betteraves 2! en salade
Surimi mayonnaise de terre & 5 Salade de riz s
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Paupiette de veau _ *Sauté de porc en sauce* ﬁnnmo@% .
Pates au poisson
Pates, saumon et poisson blanc, creme
Courgettes 510 Carottes Ratatouille
persillées _qﬂ @ PRODUIT
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Brie a couper Petit Suisse aux Fruits Samos
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mu . L Yaourt sucré
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement 3 a partir de produits frais.
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Issu de viande
Label Rouge

Péche
responsable

Recette du chef

Origine France

De saison

Local

CEufs Plein Air

LEGENDE — Encadré violet en bas de la trame menu

Copier/coller le visuel et la Iégende associée au pictogramme
Le visuel s’intégre a Femplacement du rond et la légende a droite
Se référer au guide pratique des pictogrammes pour les utiliser correctement

DES PAYS DE LADOUR

LA CULINAIRE
@ | GOUT [PARTAGE J PROXIMITE

. Marqueurs culinaires Labels officiels
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Dessert de ma mamie Agriculture Biologique Europe

Dessert du potager 7 Appellation d’Origine Protégée (AOP)

e Appellation d’Origine Contrélée (AOC)
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Région Ultrapériphérique (RUP)
Soupe du chef

pa— Haute Valeur Environnementale (HVE)
( ) Yaourt du chef
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_ Label Rouge VesZ/  Le Porc Frangais
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R . Tutti Frutti ] ]
_ Viande Bovine = Volaille
\ \ Frangaise (VBF) = Frangaise




