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|H1 ENTREES 2 ENTREES s ENTREES N3 ENTREES ENTREES
Duo de crudités Salade de pommes de terre CEuf dur mayonnaise
Carottes et céleri rapés, mayonnaise
‘ PRODUIT ﬁ
DE SAISON L b
5 - PLATS & ¥ PLATS & = PLATS & = PLATS& — 1 |
| ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
*Chipolatas* Nuggets de poisson e _ Pates bolognaise
A Feche végétariennes
. . ou Tieur <l | Pates, protéines végétales, sauce tomate,
Lentilles maison persillé E—— o olgnon
DE SAISON
u LAITAGES ———I LAITAGES g LAITAGES LAITAGES —
Mimolette Coulommiers a couper ) Vache qui rit 210
———  DESSERTS = DESSERTS = DESSERTS o DESSERTS ———
Flan vanille
Compote

AR L IVAN PN Y

. Certains plats annonces sont susceptibles de changer faute d'approvisionnement o . .
Les pommes viennent du Sud Ouest LEGENDE : plat avec viande porcine
ENVIRONNEMENTALE

Certification origine IR Agrlcu!ture
" environnementale Biologique
i France
NIVEAU 2 ! niveau 2 Europe

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement 2 partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.

_é_gsx\ Viande Bovine

“ & 4N i R
)m/ Francaise (VBF) P;g:e Péche responsable  ¥..7 Porc frangais I
".__m;\ RCEPOMARMLE iy




/ Spécifiques
@ Issu de viande
Label Rouge

Péche
P&C
meesas responsable

72 Recette du chef

ﬁ Origine France
]

’3 i De saison

@ Local

s - (Eufs Plein Air

\

gt

LEGENDE — Encadré violet en bas de la trame menu

Copier/coller le visuel et la légende associée au pictogramme
Le visuel s’intégre a 'emplacement du rond et la légende @ droite

Se référer au guide pratique des pictogrammes pour les utiliser correctement

= Margqueurs culinaires

.,

@ Dessert de ma mamie
% Dessert du potager
\

——— Fun Food

5

% Soupe du chef
{ra)

( | Yaourt du chef
@@9 Tutti Frutti

R

Labels officiels

Agriculture Biologique Europe

Appellation d’Origine Protégée (AOP)

Appellation d’Origine Contrélée (AOC)

Indication Géographique Protégé (IGP)

Bleu Blanc Ceeur

Région Ultrapériphérique (RUP)

Haute Valeur Environnementale (HVE)

4N\
Label Rouge F“ﬁ/ Le Porc Frangais
s
Viande Bovine ﬁ? Volaille
Frangaise (VBF) - Francaise
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