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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.
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En BRANCHE ou en BULBE,
tout se mange %5
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CRU ou CUIT, c’est
a vous de choisir !

lls apportent des fibres
bonnes pour la digestion
et ainsi préviennent le
surpoids.

lls contiennent des vitamines A, B, C et K
qui permettent de maintenir le corps
dans un bon état de santé général.
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LEGENDE — Encadré violet en bas de la trame menu

Copier/coller le visuel et la légende associée au pictogramme
Le visuel s’intégre a 'emplacement du rond et la légende @ droite

Se référer au guide pratique des pictogrammes pour les utiliser correctement
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Labels officiels

Agriculture Biologique Europe

Appellation d’Origine Protégée (AOP)

Appellation d’Origine Contrélée (AOC)
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