cennricATION AV
EIVSONRINININE. § \ ’5

composanty - 1 BIORY“4

iy &y

se 14/2023 L.
% ’{-\—-

/ “Menay \/egetah,ém 7

(8,
.

) I
MERCREDI

N

{
_'int{u& ¢ |

06/04

H2 ENTREES

Salade de pates

)

B1O

LA CULINAIRE
DES PAYS DE L'ADOUR

| GOUF ['PARTAGEY PROXIMITE

ENTREES
Fuf dur BIO

mayonmnaise

r 03/04
2 ENTREES
*Salami*
= PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS
4;__'}\\ Haché de boeuf
\.a:':/ au jus
Petits pois
£l LAITAGES —
——— DESSERTS

Yaourt brassé
BIO aux fruits

Fruit /

@ Les pommes viennent du Sud Ouest

Poélée de légumes

LS LAITAGES
Coulommiers

L1

—— LAITAGES

04/04 05/04
3 ENTREES ENTREES
Potage
= PLATS & (V1 PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
Boules de soja sauce
tomate

1

L2

PLATS &

Nuggets de poisson ¥4l

vz
ACCOMPAGNEM E

Epinards creme

LAITAGES

a couper
57 DESSERTS Y
Compote BIO P o
pomme banane k&
\ £ J \

DESSERTS

_/

/n\ Viande Bovine
‘;5../ Francaise (VBF)

\
TLARCAILE
—

'\
Péche 4\
responsable

Y./
=

DESSERTS
Fruit

Petit suisse aux
fruits

N

CERTIFICATION Y
EROINCHENTALE (SIS

NIVEAU 2 (6%

PRODUIT

DE SAISON

1}

Certains plats annonces sont susceptibles de changer faute d'approvisionnement

v PLATS &
AC‘CO_M PAGNE MVE NTS
Emincé de volaille

forestier

Garniture Trinita
Ll

i et Haecolels

LAITAGES

Vache

qui rit
1%

Tarte au
chocolat

* . plat avec viande porcine

LEGENDE

Porc frangais

CERTIFICATION %
ENVIRONNEMENTALE (/S5

NIVEAU 2 (&

By, Certification
environnementale
niveau 2

) 1

e Agriculture
Origine biologique
France Europe

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.



La fdmille des choux:

rouge, blanc, _brocolis, ...

' Grace a nous tu auras: g

' - De la Vitamine B9 et B12:
Pour un bon fonctionnement

~de ton coeur (@&

Tu vas m’adorer
dans une salade
avec une vinaigrette
sucré salé ou chaud
avec une béchamel

- Des Antioxydants:
Pour protéger tes cellules

- De lavitamine C:
Pour étre en pleine forme

- Beaucoup d’Eau

- des Fibres et des Minéraux Bon nPPETIT !
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Issu de viande
Label Rouge
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responsable

Recette du chef

Origine France
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De saison

¥

Local

CEufs Plein Air

LEGENDE - Encadré violet en bas de la trame menu

Copier/coller e visuel et la Iégende associée au pictogramme
Le visuel s’intégre & 'emplacement du rond et la Iégende a droite
Se référer au guide pratique des pictogrammes pour les utiliser correctement
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é Dessert de ma mamie
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Labels officiels

Agriculture Biologique Europe

Appellation d'Origine Protégée (AOP)

Appellation d'Origine Contrélée (AOC)
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JI.BEIALEI?G;; Bleu Blanc Coeur

_aar Région Ultrapériphérique (RUP)

Haute Valeur Environnementale (HVE)
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@l Label Rouge <z2/ Le Porc Frangais
Viande Bovine ﬁ Volaille
Francaise (VBF) == Frangaise




