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Salade de blé Potage Roulade Salade verte
Blé frangais De dinde
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2 PLATS & V2 PLATS & vi PLATS & V3 PLATS & PLATS &
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Nuggets de poulet *Chipolatas * - - Filet de poisson en p”gf Pates BIO bolognaises
eLne
sauce végétariennes
C ttes BIO persillées Lentill Pates, protéines vé.gétales, sauce
arotte P entilies Semoule BIO % tomate, oignon
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Petit Louis Gouda
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Fruit Petit suisse aux
Maestro - Compote fruits '
chocolat Yaourt nature sucrﬂ 6
/ o BIO : \ J \ Madeleine /
Certains plats annoncés sont susceprlb{es de changer faute dapprovisionnement
Les pommes viennent du Sud Ouest LEGENDE * : plat avec viande porcine
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@29y responsable NIVEAU Y niveau 2 France Europe
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement  partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.



La famille des choux:

rouge, blanc, “'=u, brocalis,...

| Grace a nous tu auras: i

' - De la Vitamine B9 et B12:
Pour un bon fonctionnement
de ton coeur £&%

Tu vas m’adorer
dans une salade
avec une vinaigrette
sucré salé ou chaud
avec une béchamel

- Des Antioxydants: :
. V=~
Pour protéger tes cellules ‘&

- De lavitamine C:
Pour étre en pleine forme

- Beaucoup d’Eau

- des Fibres et des Minéraux BON APPETIT !



LEGENDE - Encadré violet en bas de la trame menu

Copier/coller le visuel et la Iégende associée au pictogramme
Le visuel s'intégre & 'emplacement du rond et la Iégende a droite
Se référer au guide pratique des pictogrammes pour les utiliser correctement

/ Spécifiques \ / Marqueurs culinaires \ Labels officiels
@ Issu de viande 6 5 q .
Label Rouge essert de ma mamie
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