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Du lundi 4 avril au

Hors d'osuvre

™

%%E Lundi

Salade de féves petits
pois menthe dés de brebis

vendredi 8 avril

Mercredi

Radis beurre

sQger
Vendredi

Concombre féta

Plat protidique

Cuisse de poulet roti au
jus

Samossas de légumes

Escalope de veau d la
milanaise

Filet de colin au curry

Sa garniture

Riz et fromage rapé

Coquillettes

Courgettes a I'ail en gratin

Blé

Produits laitiers

Laitage

Desserts

Produit local

Fruit frais

Aé’ Issu de I'agriculture
biologique

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE
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Compote péche

boeuf Charolais

Clafoutis aux fruits

e

Plat végétarien

Mousse chocolat au lait

Plat du chef
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P . .
Du lundi 11 avril au vendredi 15 avril \*F\SPLFG-LSLC%

Mercredi iMusi—  Jeudi Vendredi

BOUCHE
- Dattes
Hors d'ceuvre Salade verte et emmental Salade de pommes de Tomate mozzarella
terre moutarde a
l'ancienne
Plat protidique Rofti de porc Paupiette de veau au jus Omelette au fromage Brandade de poisson
Sa garniture Boulgour Frites Courgettes a I'ail (plat complet)
Produits laitiers Fromage
Compote de pomme
Desserts Fruit frais Compote pomme fraise Brownie ) p -
i ﬁ

Plat végétarien Plat du chef

W [
Produit local Its’.suI dgl agriculture
iologique

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

boeuf Charolais
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p .
DU lundi 18 awvril au vendredi 22 avril \*nsp trc

Mercredi Vendredi

Hors d'osuvre Radis beurre

Steak haché de boeuf

échalote Tarte provencale Fidéua

Q@

Plat protidique

Joyeuses Paques

Carottes persillées en

Jardiniére de Iégumes .
gratin

Sa garniture (Paélla aux pates)

Produits laitfiers Fromage Fromage

Dess
Desserts Créme dessert caramel Fruit frais

O

. Plat du chef
boeuf Charolais

W A
% Produit local E§uldglagr|culfure
iologique

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE
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